
Справка
по результатам работы родительского контроля по проверке мониторинга питания

ГБОУ АО «Вельская СКОШИ»

Дата проверки:5 мая 2023 года.
Цель проверки: итоги мероприятий родительского контроля за пищеблоком и обеденным залом
в ГБОУ АО «Вельская СКОШИ».
Проверка осуществлялась комиссией:

- заместитель директора по АХР — Мирошниченко Ж.В.
- медицинская сестра диетическая — Калинина Н.А. .

- представитель совета родителей (законных представителей) - Ожигина В.П.

Проверкой установлено:

Законный представитель Ожигина Вера Павловна в присутствии медицинской сестрыдиети-
ческой Калининой Наталии Александровны, заместителя директора по АХР Мирошниченко
Жанны Владимировны провела плановую проверку пищеблока и обеденного зала ГБОУ АО
«Вельская СКОШИ». .

Законным представителем Ожигиной В.П. был проведен мониторинг по следующим пара-
метрам:
-санитарно-гигиенические условия пищеблока и обеденного зала,
-наличие меню и документации,
-мониторинг качества пищи.

Питание осуществляется в обеденном зале на 20 столов. На завтраке, ужине и втором
ужине обучающиеся принимают пишу в одну смену, на второй завтрак и обед в две смены. За
каждым классом закреплены посадочные места. Обучающиеся посещают столовую в сопро-
вождении педагогов, ежедневно во время приема пищи в столовой дежурит медицинская сестра
диетическая, которая осуществляет контроль за выдачей блюд, рассадкой обучающихсяи сани-
тарным состоянием обеденного зала. Оборудования, кухонной и столовой посуды, мебели и
униформыдля персонала в достатке. При входе в обеденный зал находятся 4 раковиныдля мы-
тья рук, полотенца, электрическая сушилка для рук, стенд с информацией по питанию, рецир-
кулятор. На каждом столе находятся салфетки.

Ежедневное меню соответствует примерному двухнедельному, цикличному, согласованно-
му с директором школыменю. На пищеблоке ежедневно заполняются журналы:
- бракеража готовой продукции,
”- С-витаминизации готовой продукции,
- гигиенический журнал работников пищеблока,
-бракеража скоропортящейся продукции,
-температурного режима холодильного оборудования.

Произведен бракераж блюд, заявленных в меню на завтрак:
-каша пшеничная вязкая, |-хлеб пшеничный, энб Де-хлеб ржаной,
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-масло(порциями),
-рыба красная(солёная),
-чай сладкий с лимоном.

Органолептическая оценка положительная, все блюда понравились. Нарушений со стороныра-
ботников столовой не выявлено.

Комиссия:
Заместитель директора по АХР Мирошниченко Ж.В.
Медицинская сестра диетическая 7+7” Калинина Н.А.
Совет родителей (законный представитель) „——. Ожигина В.П.


